
Risque microbiologique alimentaire

 Composante
UFR Pharmacie

En bref

 Langue(s) d'enseignement: Français

 Ouvert aux étudiants en échange: Non

Présentation

Description

• Rappels de bactériologie

• Origine et multiplication des bactéries dans les aliments

• TIAC (Toxi-infection alimentaires bactériennes)

• Contrôles microbiologiques des aliments

• Infectiologie

• Nouvelles normes en microbiologie

Période : Année

Infos pratiques

Campus

 Grenoble - La Tronche domaine de la Merci

1 / 1 Informations non contractuelles.
Dernière mise à jour le 30 novembre 2020


