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Exploitation de données à des fins d’analyse UE 1 Harmonisation des connaissances  YYBIO302 6 2
Biologie E 1 E 1 10
Technologie laitière Ecrit TP 1 oui 1 15

Action en responsabilité au sein d’une organisation professionnelle UE 2 Connaissances de l’entreprise et capacité à animer une équipe et un atelier YYOPR302 9 3
Expression et communication écrites et orales 1 Connaissance de l'entreprise rapport écrit 0,5 oui 0,5 20

2 Animation et gestion d'un atelier de production Ecrit et/ou Oral 0,5 E ou O 1,25 oui 0,5 E ou O 1,25 60
3 Anglais Ecrit et oral 0,25 0,5 oui 0,25 0,5 30

Gestion et adaptation des processus de production UE 3 Connaissances scientifiques, technologiques et industrielles pour fabriquer un produit laitier YYOPR303 9 3
Exploitation de données à des fins d’analyse 1 Enseignement technologique et industriel

1.1 Technologie de  production E 0,75 E 0,75 56
1.2 Génie industriel Oral 0,25 oui 0,25 14
1.3 TP et ateliers Ecrit- rapport 0,5 oui 0,5 34
2 Enseignement scientifique (biochimie et microbiologie + TP)
2.1 biochimie et microbiologie Ecrit- devoir à la maison 0,5 E 0,5 oui 0,5 E 0,5 57
2.2 travaux pratiques Ecrit-rapport 0,5 oui 0,5 40

Gestion et adaptation des processus de production UE 4 Management de la performance globale d’un atelier YYGES304 9 3
Application de la règlementation du secteur en matière de : qualité, hygiène, sécurité et environnement 1 Gestion de production Ecrit E 1 E 1 44

2 Gestion de la qualité Ecrit et/ou oral 1 oui 1 43
3 Conception et organisation d'un atelier de production Ecrit et/ou oral 1 oui 1 30

Gestion et adaptation des processus de production UE 5 Projet tutoré YYTUT302 9 3
Réalisation d'un diagnostic et/ou d'un audit pour apporter des conseils. Partie UGA Ecrit ou oral 0,75 E ou O 0,75 oui 0,75 E ou O 0,75 45

Partie ENILV Ecrit et/ou oral 0,75 E ou O 0,75 oui 0,75 E ou O 0,75 45
Gestion et adaptation des processus de production UE 6 Mission en entreprise YYSTG302 18 6 12
Maîtrise des différentes dimensions de la gestion d'une organisation Evaluation par le maître d 'apprentissage Assiduité 1 oui 1

Evaluation du rapport de la mission E 2.5 E 2.5
Evaluation de la soutenance de la mission O 2.5 O 2.5

60 0,00 0,00 481,00 74,00
Commentaires : pour retirer le commentaire lié à la cellule"Total Nbre d'heures CM" cliquer droit sur le commentaire, désactiver la modifaction de texte, supprimer

En cas de circonstances exceptionnelles affectant le déroulement normal des examens, des adaptations des modalités d'évaluation pourront être mises en place après vote par les instances concernées
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Année de la Formation/Domaine/Mention : Licence professionnelle  Industries agroalimentaires gestion, production et valorisation
Parcours-type : Produits laitiers
Parcours pédagogique (le cas échéant) : 
Responsable de la Formation : François Cretin Formation Continue


