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Exploitation de données à des fins d’analyse Harmonisation des connaissances en Nutrition et sciences de l’Aliment YBNICUE1 O 6 4 Oral ou écrit 1 Ecrit 3 oui 1 Oral 3 20 40
Positionnement vis à vis d’un champ professionnel Physiologie de la nutrition et de la digestion YBNICUE2 O 7 4 Oral ou écrit 1 Ecrit 3 oui 1 Oral 3 20 60
Action en responsabilité au sein d’une organisation professionnelle Aliments innovants et/ou adaptés aux publics spécifiques YBNICUE3 O 8 4 Oral ou écrit 1 Ecrit 3 oui 1 Oral 3 20 40 40
Gestion et adaptation des processus de production Technologies de production et de transformation des matières premières appliquées YBNICUE4 O 7 4 Oral ou écrit 1 Ecrit 3 oui 1 Oral 3 20 30 30
Mise en œuvre de stratégies marketing et commercialisation
Expression et communication écrites et orales Périphérie professionnelle (anglais, communication, informatique…) YBNICUE5 O 7 4 Oral ou écrit 1 Ecrit 3 oui 1 Oral 3 20 60
Maîtrise des différentes dimensions de la gestion d'une organisation
Positionnement vis à vis d’un champ professionnel Projet tutoré  YBNICUE6 O 10 4   Oral 4 Oral 4 120
Positionnement vis à vis d’un champ professionnel Mission en entreprise YBNICUE7 O 15 3   Oral et Ecrit 3 Oral 3

60 100,00 350,00 0,00 70,00
Commentaires : pour retirer le commentaire lié à la cellule"Total Nbre d'heures CM" cliquer droit sur le commentaire, désactiver la modifaction de texte, supprimer

En cas de circonstances exceptionnelles affectant le déroulement normal des examens, des adaptations des modalités d'évaluation pourront être mises en place après vote par les instances concernées

Contrat professionnel

MODALITES DE CONTROLE DES CONNAISSANCES ET DES COMPETENCES

Responsable de la Formation : Denis ROUSSEAU
Responsable de l'Année : Denis ROUSSEAU

Année de la Formation/Domaine/Mention : Licence professionnelle Industries agroalimentaires gestion production et valorisation
Parcours-type : Nutrition et Innovations en Produits Agro-Alimentaires et Santé
Parcours pédagogique (le cas échéant) : 
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